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Cuvée Ferry

AOC Saumur-Champigny - Vieilles Vignes de Cabernet Franc de belle robe
grenat, au nez riche sur le fruit, avec une attaque franche et structuree.

Superficie : 3 ha

Terroir : Argilo-calcaire du Turonien supérieur (Jurassique) : le
microclimat saumurois est le plus chaud et le plus sec de toute
la Vallee de Loire.

Cépage : Cabernet Franc
Rendements : 35 / 40 hl par ha

Avant récolte : sols travaillés et enherbés ; aucun engrais
chimique, seulement du compost ; recherche de belles grappes
naturellement saines (aeration par eclaircissage,
effeuillage,...) ; controle strict pour le label Agriculture Durable
« Terra Vitis® ».

Vinification : en cuves inox thermorégulées avec systéme de
pigeage apres une reception rigoureuse avec double tri
macération, pigeage (on enfonce les peaux de raisins avec des
grilles dans le jus), intensité des aérations et choix des
temperatures en fonction du millesime, pour rechercher
I'harmonie, le fruit et bénéficier de la structure des raisins
issus des vieilles vignes.

; Elevage : En cuves inox et partiellement en futs ayant servi
Cakp pour la Quintessence, pour mise en bouteilles I'année suivante

.:{:f‘":"z"”:jr en fin d'année.
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Sucre résiduel et alcool : < 2 g/Let >13 %

Conservation : a savourer dans les 10/15 ans.

Service : Carafer wvers les 17°C, sur cuisine traditionnelle
parfois un peu relevée (cote de boeuf, steak,...).



